Royal chocolat praling

S 6 Empilodsco © 1,00/ pers.
Chocolat/beurre : 2 mn 3 360 watts - Chocolat lait/praliné : 1 mn 40 3 360 watts
EmpilOdéco : 2 3 3 h dans le réfrigérateur

¢ 150 g de chocolat noir ® 125 g de chocolat au ajt au praliné

© 20 g de beurre ® 60 g de crépes dentelles type “Gavottes”
© 200 ml de créme liquide entiére bien froide (6 paquets de 2)

® 25 ml de sucre glace ® Pour les copeaux : 30 g de chocolat noir

® Huile pour les EmpilOdéco
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