
 

La section danse a partagé la galette 

des rois le 17/01/2018 à l'ASCE          

après les cours.

Certains danseurs s'étaient dévoués 

pour la confectionner ainsi que 

Michaël, notre professeur et cela

a été une réussite, nous nous 

sommes régalés.



Si vous êtes intéressés,voici la recette, mais avant, nous vous informons des 

risques encourus dont vous devrez tenir compte!!

Ingrédients:  

                                          

3 jaunes d'œufs pour la 

frangipane et 1 pour la 

dorure de la pâte           

120 g de sucre fin,          

80 g de beurre,                

120g d'amandes en poudre

ou à émonder et mixer      

1 c. à soupe de rhum ou 

autre,                                 

1 sachet de sucre vanillé.


