La Boulangerie Palisserie Seillier
vous preopose ses galeauss ballus
Il était une fois le gateau battu...

L'histoire du gateau battu est ancienne. En 1653 tantét nommeé "Gasteau mollet” ou
"Pain aux ceufs" par les flamands, I'ancétre du Battu était constitué des ingrédients
actuels et avait déja la spécificité de contenir une tres forte proportion de jaunes
d'ceufs et de beurre.

Au XXe siecle I'identité picarde de ce gateau s'affirme, il est enfin considéré comme
spécialité régionale. C'est en 1902 que Julienne TRENCART a élaboré sa propre recette
qui reste dans la famille.

Frédéric SEILLIER la quatrieme génération pérennise la recette de son arriere-grand-

mere.
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Le prix unitaire du gateau battu est de : 6,80 € I'unité

Dbtre commande

Prix unitaire Quantité Prix TOTAL

Gateau battu
6,80 €

Commande avant le mardi 28 mars 2023
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Remettre le bon de commande a I’attention de Laetitia PETIT

%Jgfglement a I'ordre de : ASCEE 80
® Patisserie

Abbeville

o Amiens
@
Gisemont Alraines b

Livraison prévue le jeudi 6 avril
au local ASCEE a la DREAL a Amiens au 56 rue Jules Barni




