AMBREE

Amber Ale

I’Amber Ale est inspirée de ’'English Brown
Ale, un style ancien a 'origine de la biere brune
et ambrée car les 2 styles utilisent des malts
torréfiés en plus ou moins grande quantité.
Style tres populaire en Grande Bretagne depuis
de nombreux siécles, il 2 donné naissance a
beaucoup d’autres comme la Porter, la Stout ou
encore la Mild... Elle reste aujourd’hui un style
apprécié pour sa complexité et son histoire
riche.

Les arémes (notes de caramel, chocolat, noix et
pain grillé) proviennent de l'utilisation de malts
torréfiés qui apportent de la profondeur et de la
complexité a la biere. En bouche, elle est équili-
brée, avec une douceur malté qui contraste avec
une légere amertume apportée par le houblon.
La texture est ronde et veloutée.

Amertume : modérée, ronde et veloutée
Alcool : 6 %

SESSION PiLs

11 semblerait que 'origine du terme “session”
remonte a la Premiére Guerre mondiale. Le
gouvernement britannique accorde alors aux
ouvriéres travaillant dans la production d’armes,
par une loi qui est restée en vigueur jusqu’en
1988, le droit de consommer de la biére sur leur
lieu de travail.

Cette autorisation était limitée a deux périodes
spécifiques de la journée, deux «sessions»

C’est pour cela que les bieres

“sessions” sont moins fortes et faciles a boire, il
fallait pouvoir travailler en méme temps!!

Un profil gustatif équilibré, avec une harmonie
entre les saveurs maltées et houblonnées.

Amertume : faible et équilibré
Alcool : 4,3 %

Notre micro-brasserie artisanale est située a 1.angogne en

Lozere, le long de la riviere du Langouyron.
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PAcCIFIC

American Pale Ale

L’American Pale Ale (APA) est la version
américaine de la Pale Ale, qui trouve ses
origines dans la pure tradition anglaise. I’APA,
comme son nom lindique, a été créée aux
Etats-Unis au cours de la révolution

brassicole des années 70-80. Un style récent
mais de plus en plus répandu dans le monde.

Savoureuse et légere, ’APA vous offre des
saveurs fruitées d’agrumes et de fruits exo-
tiques provenant des houblons américains
(Citra et Mosaic) cultivés sur la cote pacifique.

Amertume : modérée, longue en bouche
(IBU32)
Alcool : 54 %

BLONDE ANGLAISE

English Pale Ale

I’English Pale Ale (EPA) est une biere a
haute fermentation. Née dans les années 1700
en Grande—Bretagne, ce style a été créé a partir
de malts clairs obtenus grace a une nouvelle
technique de séchage du malt au charbon
(touraillage). Avant cette invention, la plupart
des bicres étaient sombres, fumées et plutot
sucrées; résultat du séchage du malt au feu de
bois. La découverte du charbon et la révolution
industrielle ont permis de fabriquer des bicres
plus claires et plus légeres.

Au 19¢me siecle, le bouledogue anglais «bull-
dogy, symbole populaire de la force et de la
pugnacité de ’Angleterre supplante le lion qui
en ¢était le symbole jusqu’ici.

Cette bicre, bien équilibrée, vous propose
dessaveurs maltées et caramélisées, ainsi qu’une
légere note de houblon floral.

Amertume : modérée, classique (IBU33)
Alcool : 5,4 %

LONDON PORTER

Brown Ale

IPA

India Pale Ale

La Porter anglaise, London Porter ou
encore simplement appelée Porter par les
Anglais est une biére provenant d’un héritage
du passé. Ce style date d’il y a environ 300

ans, du temps ou les bars londoniens servaient
des assemblages (issus de barils de bicres ne
trouvant pas preneur) aux ouvriers / porteurs

de colis et bagages; de quoi re-dynamiser ces
travailleurs 2 moindre cout. Ainsi, cette bicre
est naturellement appelée Porter’s Beer. Depuis,
ce style a bien évolué et est devenu 'un des plus
populaires au monde.

Les entrées de la cité médiévale de Londres
sont surveillées par dix statues de dragons,
symbole protecteur de la ville.

Saveurs de malt caramélisé et de café torréfié
avec une douce note chocolatée.

Amertume : modérée, caractere malté (IBU30)
Alcool : 5 %

I’India Pale Ale est inspirée d’une classic
West Coast IPA américaine, le style qui a lancé
le mouvement mondial de la biere artisanale.

A Torigine c’est une biere britannique tradi-
tionnelle congue pour supporter le long voyage
vers les colonies indiennes au 18¢me siecle.

I ajout de houblon dans les barriques avant le
départ vers 'lnde permettait de conserver la
biere pendant le trajet lui donnant en méme
temps ses aromes caractéristiques de houblon
infusé. Trés appréciée par les troupes coloniales
britanniques, elle a été massivement exportée
par The East India Company. Oublié, ce style
il a été relancé et réinventé par le mouvement
américain de la biere artisanale a la fin du XXe
siecle.

Amer et fruitée, le houblonnage a cru permet
Pexpression de saveurs d’agrumes et de résine
de pin.

Amertume : franche (IBUGO). Alcool : 6,5 %

La BRASSERIE DE ROCLES porte la

a NATURE mention Nature & Progrés qui garantie 'origine
PROGRES biologique de tous les ingrédients et valorise

P'approche éthique et artisanale de ses produits.




