Du poisson emboité frais Du poisson débarqueé Du poisson

au meilleur de la saison : en Bretagne : les issu de Péche
les sardines, le thon blanc sardines entiéres et le Responsable
germon et les maquereaux thon blanc germon
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Les sardines a Pancienne, un savoir-faire unique
pour un golt exceptionnel !

La préparation des sardines est réalisée a la main par les Penn
Sardin, ces femmes qui travaillent dans les usines a Douarnenez.
La friture a lancienne garantit une texture fondante et gour-
mande, et la présentation manuelle est irreprochable. Le vieillisse-
ment avant la vente anoblit le produit en favorisant des sardines
confites grace a I'huile dolive vierge extra de grande qualite.

Depuis 1920, nous nous sommes engages en faveur du goUt
et de la tradition bretonne. Nos conserves de poisson sont
préparees a Douarnenez dans notre conserverie.

Des sardines, maquereaux et thons blancs
emboités frais dés le retour de péche

La fraicheur de nos produits est le gage d'une qualité exermplaire.
Nous veillons a valoriser le travail de nos pécheurs en prenant
soin de notre matiére premiére. Le poisson est emboité frais
pour garder le goUt et la texture d'un produit d'exception.

Vous offrir un goUt unique et authentique est notre objectif.
Chez Pointe de Penmarc’h, nous pensons résolument quioser
la tradition, clest moderne. Nous aimons associer les saveurs
authentiques de nos poissons a des ingrédients emprunts de
personnalite, pour fabriquer des produits d'exception.

Des engagements pour
la qualité, les ressources de la mer et votre santé

Qualité Respect ' Nutrition
irreprochable de l'environnement pour une bonne santé
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La Composition

 _TrioQA éritif
- >‘~P : sardines

1 boite de Foie de Morue fumé aux tomates
séchées et basilic (121g)

== 1 boite de Foie de Morue fumé au bois de
hétre (121 g)

<= 1 boite de Foie de Morue nature au sel de
Guérande (121 g)
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1 verrine de rillettes de Thon blanc Germon
au basilic (100g)
== 1boite de Toastig Sardines au piment (80 g)

=k 1 boite de Maquereau a tartiner aux épices
mexicaines (115 g)

'ASSORTIMENT "TRIO APERITIF" 12 L'ASSORTIMENT "TRIO DE FOIE DE MORUE"
Réf. 70636 8 90 € Réf. 70658

Trio de ﬁlets
- A surdimes

1 boite de Sardines a 'ancienne a l'huile O
d'olive vierge extra (115q)

== 2 hoites de Sardines a 'ancienne a |'huile d'olive et au citron
(2x 115g)

= 1 boite de Sardines al'ancienne a I'huile d'olive, au piment
et aux aromates (115g)

= 1boite de Sardines a I'ancienne a I'huile dolive et
Confiterelles® (tomates séchées) (115g)

4 1 boite de Sardines a 'ancienne a I'huile d'olive aux algues
marinées (115g)

<= 1 boite de Sardines a I'ancienne a I'huile d'olive et aux
échalotes de Bretagne (115g)

<= 1 boite de Sardines a 'ancienne a I'huile d'olive décor "Merci"

1 boite de Sardines a I'ancienne a I'huile
d'olive et Confiterelles® (115 g}
== 1boite de Sardines a I'ancienne a I'huile
d'olive et aux échalotes de Bretagne (115 g)
== 1boite de Sardines a 'ancienne a I'huile
d'olive vierge extra et au pesto aux algues

1 boite de filets de Sardines a la sauce

escabéche et aux échalotes de Bretagne (100 g)

== 1 boite de filets de Sardines au citron et
I'huile de tournesol (100 g)

== 1 boite de filets de Sardines a la moutarde

I'ancienne (100 g) bretonnes (115 g) (115g)
LA COMPOSITION
LASSORTIMENT "TRIO DE FILETS DE LASSORTIMENT "TRIO DE SARDINES A ’ :
SARDINES" Réf. 70637 badii T A LANCIENNE" Réf. 70659 el i B JI K3 SAaolNes&corEg\;s‘;\ggz -
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Trio de Fillettes

B flebdes
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1 boite de Thon blanc Germon mariné au pesto

et algues bretonnes, a I'huile d'olive vierge extra 1verrine de rilettes de Saumons aaneth (100 g

=§= 1 verrine de rillettes de Thon blanc aux écorces

(1389) ;
=§= 1 boite de Thon blanc Germon au naturel : S m"ﬁ_tes (100g) .
(1329) == 1verrine de rillettes de Maquereau aux oignons

de Bretagne et poivre de Sao Tomé (100 g)

L'ASSORTIMENT "TRIO DE RILLETTES" [N
gy v10€ 9,90 €

Trio de filets

= 1 boite de Thon Blanc Germon a I'huile d'olive
vierge extra (160 g)
1660€ 12,90 €

LASSORTIMENT "TRIO DE THON"
Réf. 70660

1 boite de filets de Maquereaux marinés au
Sancerre (176 g)

== 1 boite de filets de Maquereaux
aux 2 moutardes (169 g)

== 1boite de filets de Maquereaux marinés au
citron et au basilic - Sans Huile - (176 g)

1 boite de soupe de Poissons (800 g)
== 1 boite de velouté de Homard (400 g)
== 1 boite de velouté de Crabes (400 g)

TIMENT "TRIO DE SOUPES ET VELOUTES"
gt 1< 8,90 €

LASSORTIMENT "TRIO DE FILETS DE MAQUEREAUX"
Réf. 70661

La composition
la godaille
Aw pechent
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1 boite de Sardines a 'ancienne a I'huile d'olive vierge extra
(115q)
4= 1 boite de Thon Blanca I'huile d'olive vierge extra (80g)
== 1 boite de Filets de Maquereaux aux 2 moutardes (169g)
= 1 hoite de Sardines a I'huile d'olive et aux échalotes de
Bretagne (115q)
== 1 boite de Soupe de Poissons (400g)
= 1 boite de Rillettes de Maquereaux (115g)

# 1verrine de Rillettes de Thon Blanc
aux Confiterelles® — tomates séchées (100g)

4 1 boite de Foie de Morue fumé au bois de hétre (121g)
4 1 boite de Toastig Sardines au piment (80g)

LA COMPOSITION
"LA GODAILLE DU PECHEUR"
Réf. 70634




